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Liebe Gaste,

auf Grund unserer Erfahrungen der letzten Jahre, und um eine verbindliche Reservierung zu
gewabhrleisten, erheben wir ab 2024 eine Vorauszahlung von 30,- € pro Person und Platz.
Diese kdnnen Sie vorab in bar in unserem Wirtshaus bezahlen, oder auch ganz bequem
Uberweisen. Sollten Sie oder |hre Gaste zum Reservierungszeitpunkt kurzfristig verhindert
sein, werden wir uns bemiihen, einen Ersatztermin fur Sie zu finden. Bei Nichterscheinen
oder spontanen Absagen wird die Gebihr von 30,- € pro Person und Platz einbehalten.

Folgende Informationen sind fiir Sie wichtig, wenn Sie fiir das Iglu reservieren méchten:

Bewirtungszeiten:
Mittwoch bis Sonntag

Friihster Beginn ist 17:00 Uhr und definitives Ende um 22:00 Uhr.

All inclusive bedeutet:

Aperitif — HeilSer Aperol
3-Gange Meniu
alle Getranke

Preis pro Person:

Ab 4 Personen Mittwoch und Donnerstag € 69,-
Freitag bis Sonntag € 79,-

Weniger als 4 Personen Mittwoch und Donnerstag € 89,-
Freitag bis Sonntag € 99,-



Bitte beachten:

BANKVERBINDUNG

SPARKASSE FURTH

IBAN: DE51 7625 0000 0000 0469 46
BIC: BYLADEM1SFU

Rauchen ist innerhalb der Iglus untersagt.

Bei sehr schlechtem Wetter behalten wir uns vor, lhre Reservierung zu verlegen oder
abzusagen!

Wir freuen uns auf Ihren Besuch Ilhr Brauschank Team



lhr Men(:

Aperitif:

HeiRer Aperol
Aperol, WeiBwein, Apfelsaft und Orange
fein abgestimmt und heild serviert

Vorneweg:

A biRRerl a Aufstrich zum Eintunken
mit Schwarzbrot aus der Weinmiihle Burgfarrnbach
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Vorspeise:

Feine Maronencremesuppe
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Hauptgang zur Auswabhl:

fein Hirschriickenmedaillons mit karamellisierten Karotten und Spatzle
klassisch Kalbstafelspitz mit Petersilienkartoffeln und Apfel- MeerrettichsoRe
zeitgemald % Ente mit Blaukraut und Klof3

vegetarisch  Tiroler Knddel Duo (Spinat und rote Beete)
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Dessert:

Gemischter Dessertteller
lauter kleine Feinheiten — lassen Sie sich Uiberraschen

(Anderungen vorbehalten!)

Ihr Lieblingsgericht ist nicht dabei? - kein Problem!
Sie diirfen Ihr Hauptgericht auch einfach aus der Karte wahlen.



Getranke:

Weillweine

Frankischer Hausschoppen, QbA, halbtrocken, Ernst Popp, Iphofen
Miller-Thurgau, QbA, trocken, Ernst Popp, Iphofen
Silvaner, Rodelseer Kiichenmeister, QbA, trocken, Ernst Popp, Iphofen

Rosé-Wein
Rotling, QbA halbtrocken, Ernst Popp, Iphofen
Rotweine

Roter Hausschoppen, Cuvee, QbA, trocken, Ernst Popp, Iphofen
Primitivo, IGP, trocken, San Marzano, Apulien

Bier

Zirndorfer Helles vom Fass

Zirndorfer Landbier vom Fass

Zirndorfer Kellerbier vom Fass

Lederer Pils

Tucher Hefeweizen hell, dunkel, leicht, alkoholfrei
Urfrankisch Dunkel vom Fass

Jever fun alkoholfrei

Mineralwasser, Limonaden, Safte

Frankenbrunnen Mineralwasser, spritzig oder still

Saftschorlen

Pepsi-Cola, Pepsi Cola Zero, Zitronenlimo, Orangenlimo, Cola-Mix
Safte

BIONADE (Holunder, Orange-Ingwer)

Heiss-Getranke

Espresso,
Tasse Kaffee,
Cappuccino
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